LEONE DE CASTRIS
1665

La tradizione vitivinicola della
Cantina Leone De Castris nasce nel
1665, a Salice Salentino, quando il
nobile Oronzo Arcangelo Maria
Francesco dei Conti di Lemos, si
innamora del Salento e decide di
vendere parte dei suoi possedimenti in
Spagna per dare vita all'azienda. Nel
1925, Piero e Lisetta de Castris
imbottigliano le prime vendemmie col
proprio marchio. Oggi la Leone de
Castris e retta da Piernicola, nipote di
Piero e Lisetta e figlio di Salvatore
Leone de Castris. Si sviluppa su una
superficie di 250 ettari con una
produzione annuale di circa 2,5 milioni
di bottiglie. | lavori in vigneto e in
cantina si svolgono seguendo pratiche
convenzionali e si coltivano diversi
vitigni, tra cui i rinomati Negroamaro,
Salice Salentino, Aleatico, Primitivo e
Susamaniello, vini con carattere, fini

ed eleganti.



LEONE DE CASTRIS
1665

VINI ROSATI

FIVE ROSES

Il primo rosato imbottigliato in Italia & ricavato principalmente da uve
Negroamaro. Conquista al primo sguardo con il caratteristico rosa
cerasuolo cristallino e ti rapisce con i sentori fruttati di ciliegia e
fragolina di bosco. In bocca & fresco, morbido e piacevolmente
persistente. Si comswgho di abbinarlo a risotti, bolliti e piatti a base di

pesce e carni bianche. Ottimo con la frisa salentina.

DONNA LISETTA
Vino spumante dal colore rose brillante, per\oge molto fine e persistente;
profumo floreale e fruttato, sapore fresco e delicato. 5uggeri+o come

aperifivo soprattuffo con piatti a base di frutti di mare.

VINI BIANCHI

DON PIERO
Vino spumon+e dal colore bianco con riflessi doroﬁ, per|oge molto fine e
persistente; pro{umo floreale e fruttato, sapore fresco e delicato.

Suggerito come aperitivo soprattutto con piatti a base di frutti di mare

DONNA LISA BIANCO

Vino giallo dorato, con un profumo complesso caratterizzato dalla
fusione di note aromatiche di agrumi, ananas, banana e vaniglia. In
bocca risaltano le note dolci di burro di nocciola in connubio con una

notevole freschezza. Ottimo con zuppe di pesce, risoffi e carni bianche.

€ 22,00
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DAL 1065
DUCA CARLO GUARINI

L'Azienda agraria Duca Carlo
Guarini, di Scorrano, & una realta
vitivinicola storica del Salento, che
da sempre punta sulla qualita e sui

vitigni autoctoni. La famiglia

discende da Ruggero Guarini,
cavaliere normanno giunto nel
Salento nel 1065, che prese parte
alla prima crociata. Alcune etichette
piu rappresentative dei loro vini
parlano degli avi e dei personaggi
illustri che i Guarini hanno ospitato
nei secoli passati. Oggi la famiglia

Guarini continua a possedere e

coltivare nel Salento tenute e

masserie per circa 700 ettari. |

vigneti, che si estendono per 70

ettari, sono tutti concentrati tra
Brindisi e Lecce e accolgono
soprattutto varieta autoctone:

Negroamaro, Primitivo, Malvasia

nera, Bombino.
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DAL 1065

DUCA CARLO GUARINI

VINI ROSATI

BURDI
Di colore cerasuolo brillante, all'olfatto & fresco e fruttato, mentre a
po\a‘ro si rivela sop'\do, \eggermem‘re mosso e fruttato. Perfetto con i

primi piatti, pesce e carni bianche

CAMPO DI MARE
Di colore rosso rubino chiaro, all'olfatto & intenso di frutta rossa e toni
minerali, mentre al po\ofo si rivela fresco, morbido e fruttato. Perfetto

con primi piatti, pesce e carni bianche.

VINI BIANCHI

BURDI
Dal colore giallo paglierino chiaro, ha un profumo intenso e fruttato. Al
po\a‘ro ¢ fresco, |eggermen+e mosso. ldeale da abbinare a pesce, frutti di

mare, crostacei e primi piatti

TAERSIA

Ottenuto da uve negroamaro vinificato in bianco. Al naso infriganti
profumi floreali e minerali. Al gusto e pieno, succulento, rotondo e

strutturato. Esprime una sorprendente salinita che lo rende fresco e
dppe‘rib\'\e Sembra quasi po|poso. Nonostante il suo grodo alcolico

misurato possiede una sostanziosa struttura. Da tutto pasto.

PICCOLE BOLLE
Ottenuto dalla vinificazione in bianco del piu importante vitigno a bacca
nera del Sa|enfo, Piccole bolle & il primo spumom‘re da negroamaro,

metodo Martinotti, comp\efomerﬁe prodo‘r‘ro e spumantizzato in cantina




Dal 1998, la filosofia produttiva di
Tormaresca si basa sulla qualita
dei suoi prodotti in relazione alle
tradizioni piu radicate del
territorio. La tenuta pugliese degli
Antinori nasce dalla
consapevolezza di quello che &
I'enorme potenziale qualitativo che
le zone di Castel del Monte e del
Salento sono capaci di esprimere. |
300 ettari di vigneti di cui l'azienda
si compone sono coltivati con
quelle che sono le varieta piu
tipiche della zona, alcune delle
quali risalenti addirittura alla
lontana civilta della Magna Grecia:
il Primitivo, il Negroamaro, il Fano,
I'Aglianico e il Nero di Troig, vini

semplicemente eccezionali.
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TORMARESC

VINI ROSATI

CALAFURIA

[l Calafuria & un vino rosato pugliese fresco e floreale a base di
Negroomoro, dai profumi e dogh aromi p\'ocevo\\' e caratteristici. Al naso
richiama la frutta, i fiori e le erbe aromatiche. Al pct\o‘ro & morbido,

fresco e molto piocevo\e, e\egonfe ed equihbrcﬁo.

VINI BIANCHI

PIETRABIANCA

Pietrabianca & uno Chardomnoy di pregevo\e e\egcmzo e di morbida
intensita, maturato in borrique sulle fecce fini. E\egcnfi note di frutta
frop\'co\e e agrumi introducono richiami di fiori e vomg\\'d. Il sorso e
elegante e fresco, dove le componenti gustative sono ben integrate in un

percorso dal sapore unico. Vino B\'o\og\co



https://www.callmewine.com/chardonnay-V68.htm




VINI DEL SALENTO

VINI ROSATI

METIUSCO ROSATO

Vinificato secondo la tecnica del salasso: una volta d\'rospofo, il pigiato
viene posto in criomacerazione per un per'\odo che va dalle 10 alle 30
ore, dopo di che si salassa il 30% del mosto. Questo por‘r'\co\are
procedimento crea un rosato di grande struttura, sorprendentemente

fresco ed equi\\'brofo.

VINI BIANCHI

METIUSCO BIANCO

Verdeca per la freschezza, Malvasia Bianca per la struttura: finite le
fermentazioni alcoliche vanno in blend e poi insieme in batonnage per
circa due mesi. Le due varietd autoctone creano un vino sorprendem‘re,

espressione di un tferritorio capace di regalare ottimi bianchi
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VINI ROSATI

MASSARO ROSA

Al naso salgono intensi ed inebrianti profumi fruttati di sottobosco e di
visciole e poi di pefo\'\ di rosa, di violetta e di macchia mediterranea. In
bocca N(reschezzo, di armonia, di morbidezzo, di sap\'di‘rd e di
rimembranze fruttate e floreali. Modulato e piacevolissimo il retrogusto
“Ideale abbinato con piatti di pesce, fctg\\'er'\ di prosciutti, salumi e

formoggi a pasta molle

VINI BIANCHI

KRITA BIO

Cromatismo g\'oHo pag\ierimo \um\'moso, con riflessi dorati. Profilo
aromatico in cui primeggiano profumi di frutta tropicale come I'avocado,
il litchi e la papaya, occompugnoﬁ poi da sussurri floreali di lavanda e
di glicine, da percezioni vegetali e da odori salmastri. Ingresso in bocca
del sorso subito fresco, seducente, fragrante ed elegante e connotato da
un centro bocca ampio e polposo. Da abbinare con antipasti a base di

pesce coffo e crudo.
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VINI ROSATI

CURTIRUSSI ROSATO

Alla vista un rose tenue e brillante, pro\[um\' persistenti con prevo\emzo
di ci\\egio e Frogo|o, gus*o fresco e intenso, piocevo\men*e ocidu|o, ben
equi\\'brofo. Perfetto per accompagnare frutti di mare e crostacei, pasta

e risotti, carni bianche, formoggl morbidi.

VINI BIANCHI

CURTIRUSSI VERDECA

Colore gio”o con riflessi verdogno\\', bouque+ fruttato ampio ed intenso,
sapore fresco, porﬁco\ormerﬁe morbido e delicato, armonico, secco sul
carezzevole fondo, tra acido e soave, nerbo sottile, stoffa e|egcm+e e
pieno di carattere. Si accompagna con piatfi di pesce, antipasti, risotti

leggeri, ottimo come aperitivo.

SIRE
Alla vista, un rosa tenue con riflessi purpurei, profumi vivaci persistenti,
gusto caldo armonioso. Questo vino si abbina perfettamente con arrosti

di carne, {ormogg\' stagionati, primi piatti.







CANTELE

Telelelntes g tinlelole |

VINI ROSATI

ROHESIA

Intenso e persistentfe. Sentori di frutta a bacca rossa, frogo|o, pesca,
ci\\egio. Floreale di rosa rosa e violetta. Naso comp\esso, nel qua\e
compare anche la pietra focaia. Sopore rotondo, e\egon‘re, altero. Un
vino di notevole persistenza gusto olfattiva. Potente ma di grande

freschezza e sop\clifd.

VINI BIANCHI

TERESA MANARA

Dal colore rosso rubino intenso vor\'ego‘ro con tenui riflessi amarena.
Sensori di frutta e i fiori rossi preavvisano l'evoluzione dell’'odorato
specificondome il pro\(umo ampio di vwo\a, lentisco e ribes nero a cui si
aggiunge la speziatura del sottobosco e della macchia mediterranea

L 'aroma ripercuo‘re |‘espressione audace e decisa ﬁp'\co del negroamaro

e me‘ confempo |O senswbﬂe {:IHQZZOv




V1ie66NAIOTLO

La storia enologica di Claudio
Quarta inizia nel 2005, quando
decide di abbandonare la sua
brillante carriera da imprenditore
farmaceutico per entrare nei panni
del vignaiolo e raccontare il
territorio con una filosofia tutta
sua, attraverso la ricerca e la
reinterpretazione dei vini del
territorio racchiusa nelle bottiglie di
Tenuta Eméra, tra Lizzano e
Mandura, Sanpaolo ad Avellino e
Cantina Moros, a Guagnano. |
vitigni sono quelli autoctoni del
Primitivo, Negroamaro e Fiano . Ma
anche internazionali come il Syrah,
Merlot, Cabernet Sauvignon e
Chardonnay.




CIAUDIO
QUARTA

V1G6GNAIOLDO

VINI ROSATI

ROSE

Brillante con riflessi corallo, al naso & complesso con note floreali e
agrumate Al pO‘CIfO & fresco, vellutato e chiude con un finale |umgo e
p'\ocevo\e di mirtilli e c'\\ieg\e.

ldeale con onﬁposﬁ di pesce, \Cormogg\' freschi e sfog\'omo‘r'\.

VINI BIANCHI

AMURE

Dal colore verdogno\o/gio“o pog\\'er'\no brillante. Al naso un‘armonia di
pera, fiori bianchi e agrumi. Al palato e fresco e piacevole con un finale
morbido di frutti a polpa bianca.

Ideale con pesce, paste e risotti bianchi, uova e omelette con erbe

aromatiche.

BIANCO DI NEGROAMARO

Brillante, con un'attraente nuance di oro rosa, & un vino eccezionalmente
complesso, con ricche note di acacia e gelsomino. Rivela una nuova,
densa, rotondita, accompagnata da una freschezza pr\'maver\'\e che
richiama i sentori di camomilla e mimosa e allieta le papille gustative
dopo il sorso, equilibrando la ricchezza e la potenza e lasciando una

sensazione di freschezza piena.

ANIMA REVOLUTION

Nel calice ha un colore verdogno\o/gio”o pog\iermo, al naso rega\o
sentori di pera e spiccate note di agrumi e frutti esotici. Al palato &
fresco e piocevo\e con un finale morbido di frutti a po|po bianca

Perfetto per accompagnare risotti, frutti di mare e pesce




SPUMANTI

CORTE AURA - Franciacorta

Nasce in vigneti situati in diversi comuni del magico terroir della
Franciacorta, prodotto interamente con uve Chardonnay. Ha un colore
gloHo pogherino, e un per\oge fine e persistente. Al naso si apre con
sentori caratteristici di crosta di pane e di lievito, arricchiti con note di
agrumi, mandorla, nocciola e fico bianco secco. Perfetto per piatti a base

di pesce e verdure, carni bianche e Formoggi stagionati.

FERRARI MAXIMUM - Bianco - Trento DOC

Giallo pog||ermo intenso, dal per|oge fine e persistente. Al naso &
genﬁ\e, infenso e persistente, con una nota di frutta matura nella qug|e
si riconoscono sentfori di nocciola e bouque‘r floreale. Morb\'do, e|egom‘re e

armonioso. Ottimo I'abbinamento con latticini e pesce

FERRARI PERLE' - Bianco - Trento DOC

Freschezza e sop\d'\‘rd in perfe‘r‘ru armonia ne esaltano la morbidezza,
che riporta al \ungo affinamento sui lieviti. L'ottima persistenza
gustativa finale regala al palato sentori di albicocca disidratata e pepe

bianco.

FERRARI PERLE' ROSE"' - Rosato - Trento DOC

Al naso esprime un bouquet intenso ed elegante caratterizzato da note
di p'\cco\'\ frutti maturi r'\bes, \(rogohme di bosco e \gmpom, con pioce\/o|i
frogronze di scorza d'arancia e rosa. Al po|o+o e e\egonfe e vellutato,
I'ottima struttura esalta la tipicita del pinot nero ed e impreziosita da

una delicata nota di spezie




CHAMPAGNE

VEUVE CLICQUOT € 100,00
Con la sua cuvée "Rich" Veuve Clicquot perpetua la tradizione delle

cuvée a forte dosaggio zuccherino. Vero e proprio invito all'audacia e

alla creativita, & uno champogne concepito per essere degus‘ro‘ro in ogni

circostanza

MOET ET CHANDON

Giallo dorato, brillante, con una spuma abbondante e un'invidiabile
perlage fine e persistente. Al naso ha un ricco pettro di sentori con
p\ocevo\\ note di lievito e crosta di pane, frutta esotica e mandorla.
Sgpore in perFeHo corr'\spondenzo con l'olfatto, anche al gusto si rivela
pieno, ricco e generoso. e\eganfe e fine con una delicata sensazione

tattile delle bollicine, quasi fosse una carezza

DOM PERIGNON
v Cno € 300,00

Al naso & un intreccio di fiori e frutti, seguito dall’'unione di note
vegefc\'\ e mmero\\'/ contornati dalla dolcezza dell’albicocca e della
mirabella, per poi approdore alla freschezza del rabarbaro e della

menta, fino alla mineralita della cenere.

TAITTINGER MILLESIME 2014 €120.00
Giallo pog||ermo carico, dal naso ricco e comp|essov Offre pro\(um\'

e|egon+i di frutta fresca e agrumi, arricchiti da una intensa scia minerale

e ricordi di pane tostato. Assegg'\o di vivace {reschezza, cremoso e

invitante, tracciato da una tensione fresco-sapida che conduce al lungo e

armonico finale.

TAITTINGER CUVEE BLANC € 100,00
[l colore e un bel giallo paglierino con sottili sfumature dorate.

L'effervescenza ¢ delicata e cremosa. Potente, ampio e minerale, la

bocca affascina con le sue note iodate e la sua precisione conferita dal

terreno calcareo. Questo grande champagne fonde aromi di frutta

COﬂdIJVO, sp22|e dOlC\ (omce, COV’\OﬂdO‘O) con una {reschezzo eccezionadle.




